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RESUMO

Este estudo trata do consumo de carne ovina e caprina no Brasil,
enfatizando os principais fatores que contribuem para seu baixo
consumo e as oportunidades para expandir esse mercado. Os
resultados indicam que, embora as carnes ovina e caprina possuam
elevado valor nutricional, com destague para o alto teor proteico e
baixa concentracao de gordura em comparacao a outras carnes, elas
ainda ocupam um espaco restrito no mercado brasileiro, registrando
UM consumo per capita baixo, entre 0,6 e 0,7 kg/ano. Os principais
obstaculos incluem fatores culturais, econémicos e logisticos, como
a falta de conhecimento do produto por parte do consumidor, altos
custos, auséncia de infraestrutura adequada e informalidade no
abate e na comercializacao. Devido a sua tradicao na pecuaria, o
Nordeste se destaca como a regiao lider em producao e consumo.
Foram identificados como principais entraves a comercializacao os
fatores culturais (falta de habito e rejeicao sensorial), econémicos
(preco elevado) e logisticos, a alta informalidade nos abates, a
sazonalidade da producao e a infraestrutura deficiente de
frigorificos. Como estratégias para reverter esse cenario, 0S
resultados apontam a eficacia do marketing segmentado (gourmet),
a diversificacao de produtos (cortes padronizados e embutidos), a
certificacdo de qualidade e a organizacao da cadeia produtiva via
cooperativismo e politicas publicas. Essas estratégias tém o
potencial de impulsionar a ovinocaprinocultura, fomentando o
desenvolvimento sustentavel do setor e aumentando a presenca
dessas carnes no mercado brasileiro.

Palavras-chave: habitos alimentares; consumidor; mercado;

nordeste; ovinocaprinocultura.

ABSTRACT

This study addresses the consumption of sheep and goat meat in



Brazil, emphasizing the main factors that contribute to its low
consumption and the opportunities to expand this market. The
results indicate that, although sheep and goat meat have high
nutritional value, especially due to their high protein content and
lower fat concentration compared to other meats, they still occupy a
limited space in the Brazilian market, with low per capita
consumption ranging between 0.6 and 0.7 kg per year. The main
obstacles include cultural, economic, and logistical factors, such as
consumers’ lack of knowledge about the product, high costs,
inadequate infrastructure, and informality in slaughtering and
commercialization. Due to its strong livestock tradition, the
Northeast stands out as the leading region in production and
consumption. The main barriers to commercialization identified
were cultural factors (lack of habit and sensory rejection), economic
factors (high prices), and logistical issues, including high informality
iN slaughtering, production seasonality, and deficient
slaughterhouse infrastructure. As strategies to reverse this scenario,
the results highlight the effectiveness of segmented (gourmet)
marketing, product diversification (standardized cuts and processed
products), quality certification, and the organization of the
production chain through cooperatives and public policies. These
strategies have the potential to boost sheep and goat farming,
promoting sustainable development in the sector and increasing
the presence of these meats in the Brazilian market.

Keywords: eating habits;, consumer; market; northeast; sheep and

goat farming.
1. INTRODUGCAO

O consumo de carne € essencial a alimentacao da populacao

brasileira, sendo bovina, suina e de frango as Mmais presentes na dieta



nacional. As carnes caprina e ovina possuem elevado valor
nutricional, mas ainda ocupam um espaco restrito No mercado,
apesar de seu sabor caracteristico e relevancia no contexto regional

(Embrapa, 2023).

Segundo o Blog Bom Gourmet Carnes Express, a principal
composicao dessa carne € a proteina chegando até 26%, esta
presente também todas as vitaminas lipossoluveis (A, D, E e K), as
hidrossoluveis do complexo B (tiamina, riboflavina, nicotinamida,
piridoxina, acido pantoténico, acido fdélico, niacina, cobalamina e
biotina) e também um pouco de vitamina C. Além disso, ela
contribui com a absorcao de selénio e cobre. Geralmente, o teor de
gordura pode variar entre 17 e 21%. Os acidos graxos mais
encontrados na carne de cordeiro sao os saturados: miristico,
palmitico e estearico; os monoinsaturados: palmitoleico e oleico; e os

poliinsaturados: linoleico, Linolénico e araquiddnico.

Com isso é possivel compreender que os acidos graxos presentes na
carne ovina exercem funcdes estruturais, energéticas e regulatdrias
Nno organismo humano, destacando-se os monos e poli-insaturados,
gue contribuem para a saude cardiovascular, controle do perfil

lipidico e modulacao da resposta inflamatodria.

Os rebanhos de caprinos e ovinos no Brasil mostram crescimento
continuo nos ultimos cinco anos, apresentando 17,5% na ampliacao
do rebanho caprino e 709% no rebanho ovino acumulado no
periodo entre 2015 e 2019. Apesar de reducdes do efetivo em
algumas regides do pais, a regiao Nordeste destaca-se com o
melhor desempenho mostrando maior crescimento e ganho de
participacao em ambos os rebanhos. Este crescimento do rebanho

na regiao Nordeste é liderado pelo estado da Bahia, que consolida



sua posicao como principal estado produtor de caprinos e ovinos

(Embrapa, 2020).

A carne de cabra e ovelha € uma boa fonte de muitos minerais,
incluindo calcio (Ca), fosforo (P), sodio (Na) e magnésio (Mg) (os
macroelementos mais comuns), bem como ferro (Fe), cobre (Cu),
selénio (Se), zinco (Zn), manganés (Mn), cobalto (Co), niquel (Ni),
vanadio (V), chumbo (Pb) e cadmio (Cd), que sao considerados
importantes oligoelemento. Desses minerais, o ferro € encontrado
em concentracdes mais elevadas na carne de cabra, atingindo niveis
trés vezes maiores do que em outras carnes. A carne de cabra, por
sua vez, apresenta teores de riboflavina mais elevados do que outras
carnes, e todas essas vitaminas sao essenciais para o metabolismo
de proteinas e carboidratos, combate a anemia e promoc¢ao do

crescimento.

A aceitacao dessas carnes pode ser explicada sob a perspectiva da
teoria da aceitacao por parte do consumidor, que considera
aspectos sensoriais, culturais e econémicos (Rocha; Costa, 2020). De
acordo com Kotler e Keller (2019), o comportamento do consumidor
é influenciado por variaveis internas, como preferéncias individuais,
e externas, como disponibilidade do produto e preco. Essa
abordagem ¢é essencial para compreender os desafios e

oportunidades no mercado dessas carnes (Mendes et al.,, 2023).

O Nordeste é a regiao onde o consumo desses produtos € maior,
devido a uma tradicao histdrica ligada a pecuaria (Silva; Ferreira,
2021). O grande numero desses animais no Nordeste se da pela alta
adaptabilidade as condic¢cdes edafoclimaticas da regidao, contudo
apresentam baixos indices produtivos e reprodutivos, além de um

baixo escore corporal, fator determinado pela baixa disponibilidade



de alimentos no periodo de escassez de chuvas, associados aos

inadequados manejos (Batista; Souza, 2015).

Estudos indicam que fatores econdmicos, como O preco mais
elevado em comparag¢ao a carne de ave e suina, também limitam a
expansao do consumo no pais (Carvalho et al, 2022). Além disso,
questdes logisticas relacionadas ao transporte e distribuicao
também influenciam a disponibilidade do produto (Oliveira; Morais,
2023). Para superar esses desafios, recomenda-se investir em
marketing segmentado, diversificacao de cortes e produtos
derivados, além de inserir esses itens em restaurantes e mercados
gourmet, a fim de ampliar a aceitacao e estimular o consumo

(Freitas; Melo, 2020; Albuquerque et al., 2021 a).

Dessa forma, este estudo, estruturado como uma revisao narrativa
da literatura, tem como objetivo analisar os principais desafios e os
incentivos relacionados ao consumo de carne caprina e ovina no
Brasil. Busca-se identificar os fatores que limitam sua expansao no
mercado e estratégias capazes de promover maior aceitagcao e

valorizacao desses produtos entre os consumidores.

2. DESENVOLVIMENTO

2.1. Fatores de Consumo e Potencial da Carne Caprina e Ovina

A carne ovina é amplamente consumida em diversas regides do
mundo, especialmente na Europa, Asia e Oceania. A carne caprina
tem maior relevancia em paises do continente africano, asiaticos e

no Brasil principalmente na regiao Nordeste (Silva et al.,, 2022).

De acordo com dados da Base de Dados Estaticas da FAO (FAOSTAT)

registraram que a producdo de carne caprina na Asia atingiu 4,6



milhdes de toneladas (72% da producao mundial total) e a regiao
africana 1,4 milhao de toneladas (23% da producao mundial total)

(Santosa, 2023).

Segundo a Redacao Agro Estadao, rebanho de caprinos no Brasil
chegou a 13,3 milhdes em 2024, crescimento de 3,1%. Ja o de ovinos
chegou a 21,9 milhées cabecas, aumento de 0,3% em relagcao ao ano
anterior. Os dois valores sao recordes historicos, aponta a Pesquisa
da Pecuaria Municipal (PPM) divulgada pelo Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE). A regiao Nordeste foi a principal
responsavel por este aumento, ja que possui 96,3% do total de

caprinos e 73,5% dos ovinos do pais.

Tabela 1. Producao de carne ovina por continente em 2022

Continente Producao de carne ovina em 2022 (toneladas)
Asia 5.644.205
Africa 1.965.694
Oceania 1144130
Europa 1.095.446
Ameéricas 422.830

Fonte: Adaptado de Santosa (2023).

A aceitacao desses produtos no Brasil € influenciada por fatores
culturais, econdmicos e logisticos, que determinam sua presenc¢a no

mercado e o nivel de consumo da populacao (Santos; Almeida, 2021).

A caprinocultura e a ovinocultura possuem um grande potencial

para ampliacao da producao de carne, leite e de seus derivados,



aléem de incremento na participacao do setor industrial no
segmento de calcados e vestuarios que valorizam produtos
regionalizados, com matéria-prima oriunda das peles dos animais. O
cCouro ovino € apreciado por sua maciez e durabilidade, sendo
utilizado na confeccao de roupas, acessorios e artigos de decoracao.
A maior parte da producao concentra-se nas regides Sul e Sudeste

(Mancini, 2024).

Todos esses produtos podem ser disponibilizados de forma a suprir
as demandas do mercado interno e, dependendo do grau de
organizacao da producao, gerar excedentes exportaveis para
mercados mais exigentes em padronizacdao dos produtos

disponiveis nas prateleiras dos supermercados (Embrapa, 2018).

O consumo de carnes alternativas, como a caprina e ovina, pode ser
explicado sob a perspectiva da teoria da aceitacao do consumidor,
gue considera aspectos sensoriais, culturais e econémicos (Rocha;
Costa, 2020). Essa abordagem é essencial para compreender os
desafios e oportunidades no mercado de carne ovina e caprina no

Brasil (Mendes et al., 2023).

2.2. Limitagoes Culturais, Economicas e Logisticas do Setor de

Consumo

O consumo das carnes ovina e caprina no Brasil & pouco difundido,
tendo em vista a oferta reduzida, falta de costume por grande parte
da populacao, além de inadequacdes dos cortes ofertados que
inviabilizam a adicao ao cardapio do dia a dia, ficando essas

destinadas, em sua maioria, a datas comemorativas (Embrapa, 2018).

A carne caprina e ovina enfrenta desafios relacionados a fatores

culturais, econémicos e logisticos no Brasil. No entanto, por meio de



estratégias adequadas de comercializagcao e marketing, ha potencial
para o crescimento desse segmento. A adocao de medidas como
certificacao da qualidade e melhoria da distribuicao pode contribuir

significativamente para a ampliacao do mercado (Miller, 2020).

A regiao Nordeste, caracterizada pela dominancia do clima
semiarido, possui mais de 80% do seu territério coberto pela
vegetacao nativa do bioma Caatinga. Esse tipo de vegetacao é
utilizado como a principal fonte de alimentacao para a maioria dos
rebanhos. No entanto, durante a época seca, seu uso como unica

fonte alimentar limita o potencial produtivo dos animais. (Embrapa,
2021).

A regidao Nordeste apresentou um crescimento de 3,2% no rebanho
ovino em relagcao a 2022, ampliando sua participacao no cenario
nacional. Atualmente, os rebanhos ovinos no Nordeste somam cerca
de 155 milhdes de cabecas, o que representa aproximadamente
71,2% do total nacional. As regides Norte e Sudeste representam,
respectivamente, 2,9% e 2,6% do rebanho ovino do pais (Magalhaes

et al.,, 2023).

Os ovinos e os caprinos podem sofrer estresse térmico durante o
transporte, sendo que no Brasil os riscos de sofrerem estresse
térmico por calor € maior, guando comparado ao estresse pelo frio.
Este fato, se da devido aos processos de troca de calor ficarem
limitados, quando os animais sao transportados, e associados as
condicdes climaticas em diversas regidées com temperatura e
umidade elevada, ma ventilacao no veiculo e superlotacao da carga

viva, agravam a situacao (Ludtke, 2022).



O consumo de carne caprina e ovina no Brasil esta concentrado em
regides especificas, como o Nordeste, onde ha uma tradicao
historica ligada a pecuaria (Silva; Ferreira, 2021). Estudos indicam que
fatores econdmicos, como o preco mais elevado em comparacao a
carne bovina e suina, também limitam a expansao do consumo Nno

pais (Carvalho et al., 2022).

O consumo brasileiro de carne ovina esta entre 0,6 a 0,7 kg por
pessoa/ano, consumo esse considerado muito baixo ao comparar-se
com o consumo de carne bovina, suina e de frango, que alcangcam
um consumo per capita no Brasil de 36,5 105 e 299 kg,

respectivamente (Mancini, 2024).

Ressalte-se que, dentre as carnes mais consumidas no mundo, a
caprina é a mais magra (contém o menor teor de gordura), sendo,
inclusive, mais magra que a carne de frango. Por exemplo, em cada
100 g de carne assada ao forno, a carne caprina apresenta 2,75 g de
gordura contra 3,75 g da de frango, 17,14 g da bovina e 25,72 g da
suina (Holanda et al., 2018).

De acordo com Guimaraes (2017), um estudo da Universidade
Federal do Parana comprovou que os baixos indices de gordura e
colesterol aliados aos altos indices de nutrientes tornam a carne de
cabrito recomendavel para cardiacos e diabéticos. A carne de cabrito
é rica também em calcio, proteinas, 6mega 3 e dmega 6, que
desempenham papel anti-inflamatodrio e estao diretamente ligados

a resisténcia imunolodgica.

Cabral (2020) menciona que de acordo com a Associacao Brasileira
dos Criadores de Ovinos, a producao mundial de carne ovina

alcancou cerca de 13,7 milhdes de toneladas em 2010, alcancando



cerca de 23 milhdes de toneladas em 2020. Parte dessa producao é
exportada e, em conjunto com os demais produtos da ovinocultura,

a atividade movimenta em torno de US$ 11 bilhdes por ano.

2.3. Habitos e Preferéncias de Consumo

Pesquisas apontam que a aceitagao da carne ovina e caprina
depende da familiaridade do consumidor com o produto e de suas
experiéncias prévias (Pereira et al, 2020). Fatores como textura,
sabor e odores especificos influenciam a compra e o consumo
desses produtos (Souza; Ribeiro, 2021). No entanto, observa-se uma
tendéncia crescente de consumidores em busca de carnes
diferenciadas, o que pode favorecer o aumento da demanda por

esses produtos (Martins et al., 2023).

As carnes de caprinos e ovinos podem, eventualmente, apresentar
caracteristicas sensoriais indesejaveis, como sabor e aroma mais
intensos que aquele caracteristico da espécie. Esse fato tem sido
associado a diversos fatores como alimentacao, condicao fisioldgica,
castracao e estresse dos animais antes do abate (Dias et al,, 2008). A
maciez da carne é um importante parametro de qualidade,
portanto, carnes mais macias apresentam um maior valor comercial,
A maciez da carne &€ um importante parametro de qualidade,
portanto, carnes mais macias apresentam um maior valor comercial

(Pinheiro et al., 2009).

A criacao de caprinos e ovinos mostra-se como um negaocio rentavel
e promissor, especialmente voltada para atividade de corte, porque
sua carne se adequou as mudancas nos habitos de consumismo da
populacao, que busca a cada dia uma alimentacao saudavel e com

baixo teor de gordura (Cosme, 2016). Segundo a nutricionista



Luciana Fujiwara, professora da Universidade Federal do Ceara (UFQC),
um diferencial da carne ovina € seu teor de proteinas. “Em 100
gramas de carne, a gente tem de 25 a 26% de proteina. O teor é bem
superior ao da carne bovina”, explica ela. De acordo com Luciana, o
fato de ser uma carne com concentracao baixa de colesterol
também faz do produto uma boa indicacao para publicos
especificos como cardiacos, diabéticos ou pessoas que tém receio

de comer a carne vermelha (Embrapa, 2024).

Restaurantes e supermercados especializados podem atuar como
canais estratégicos para introduzir o produto a novos consumidores,
promovendo degustacdes e eventos gastrondmicos que incentivem
a experimentacao e a aceitacao da carne no Brasil (Freitas; Lima,
2020). Assim, com uma abordagem integrada que envolva melhorias
na producao, distribuicao e marketing, ha um grande potencial para

a expansao desse segmento no Brasil (Costa; Melo, 2022).

No caso especifico de Teresina-Pl, por meio das redes social é
possivel acompanhar lojas de acougues especializados que
fornecem cortes padronizados e de alta qualidade como: "Borregos
Premium", "D'Cortes Carnes Nobres" "Cordeiro Premium" e "Cordeiro
150", A cidade também conta com restaurantes que tem a opcao de
delivery e consumo no local como o "Carneiro na Brasa da Zefinha",
gue oferece culinaria regional para os apreciadores dessa carne e
conta com um cardapio bem completo. Esta disponivel no cardapio
opcdes como, paleta de cordeiro, pastel de carneiro, pernil de
carneiro, risoto de carneiro, buchada de carneiro e demais pratos

(Comidas e Lugares em Teresina, 2025).

As caracteristicas sensoriais dessa carne podem variar de acordo

com a raca, idade, sexo, alimentacao e manejo dos animais (Osorio;



Sanudo, 2009), sendo uma excelente fonte de proteinas,
aminoacidos essenciais, possuindo uma baixa concentracao de
gordura insaturada, além de ser fonte de vitaminas, como B12 e B3, e

minerais: selénio, zinco, fosforo e ferro (Gonzaga et al., 2018).

2.4. Desafios na Comercializagao da Carne Caprina e Ovina

Entre os principais desafios enfrentados pelos produtores e
comerciantes que atuam na ovinocaprinocultura estao a auséncia
de uma cadeia produtiva estruturada e a baixa escala de producao,
condicdes que elevam os custos (Cunha; Lima, 2021). Além disso, a
falta de padronizacao na qualidade da carne e a deficiéncia de
certificacdes dificultam a expansao do mercado (Barbosa et al,
2022). O aprimoramento das técnicas de manejo e abate pode

contribuir para a solucao desses entraves (Nascimento et al., 2023).

A cadeia produtiva da carne caprina e ovina no Brasil enfrenta
dificuldades estruturais que impactam diretamente sua
competitividade no mercado. A informalidade ainda é um obstaculo
significativo, pois muitos pequenos produtores Nao possuem acesso
a infraestrutura adequada para processamento e comercializacao da
carne dentro dos padrdes exigidos pelos 6rgaos reguladores (Santos;
Almeida, 2022). A auséncia de frigorificos especializados em algumas
regides, aliada a falta de incentivos governamentais para a pecuaria
de corte caprina e ovina, dificulta a expansao do setor (Lima et al,

2021).

A cadeia produtiva da ovinocultura no Brasil apresenta alto indice de
informalidade, decorrente da precaria fiscalizacao oficial e de certos
aspectos do ambiente institucional que favorecem a existéncia do

abate clandestino. A despeito da falta de legislagcao federal e



estadual sobre inspecao sanitaria de produtos de origem animal, o
setor esta carente de uma coordenacao mais eficiente por parte dos
Orgaos publicos responsaveis pela fiscalizacdao. Os estados
produtores praticamente nao divulgam dados sobre o abate e a
movimentagcao de ovinos, que possam servir de subsidios para o
estudo dessa cadeia produtiva. A comercializacao entre os
produtores e as poucas industrias operantes costuma ser marcada
por conflitos. O consumidor, por sua vez, nao faz restricbes ao
consumo de carne clandestina. A informalidade do comeércio traz, ao
mesmo tempo, custos e beneficios a cadeia produtiva. (Sorio; Rasi,

2010).

A falta de investimentos e expansao da cadeia produtiva neste
segmento do cenario pecuario pode estar diretamente relacionada
com a falta de informacdes precisas sobre o consumo de carne ovina
e caprina e de estimativas dos habitos dos consumidores, refletindo
no desconhecimento da populacao em relagdao tanto ao produto

quanto aos sistemas de producao (Constantino et al., 2018).

A sazonalidade de producao, a falta de transporte, de frigorificos, de
legislacdes e o desconhecimento dos produtores sobre o manejo
adequado sao alguns dos fatores que atrasam a expansao da

ovinocultura no Brasil (Moura; Nascimento; Guimaraes, 2023).

Outro desafio enfrentado pelos comerciantes €& a baixa
disponibilidade da carne em grandes centros urbanos, o que
restringe o acesso do consumidor e limita o crescimento da
demanda (Pereira; Silva, 2023). A predominancia da venda direta
entre produtores e consumidores, sem um sistema eficiente de
distribuicao e estocagem, compromete a regularidade da oferta no

mercado (Barbosa et al, 2022). Além disso, a sazonalidade da



producao impacta os precos e dificulta a fidelizacao dos
consumidores, tornando o produto menos competitivo em relacao a
outras proteinas animais amplamente consumidas no pais (Oliveira

et al.,, 2023).

2.5. Estratégias de Mercado e Alternativas para Expansao

A implementacao de estratégias de marketing segmentado e a
diversificacao de cortes e produtos derivados sao apontadas como
solucdes viaveis para ampliar o consumo de carne ovina e caprina
(Freitas; Melo, 2020). A insercao desses produtos em restaurantes e
mercados gourmet também pode aumentar sua aceitacao

(Albuquerque et al., 2021 a).

Compreender os fatores determinantes para a escolha dos
alimentos por parte dos consumidores é importante para entender a
demanda e a aceitacao da carne. Em geral, a textura, a suculéncia e
O sabor da carne ovina sao fatores importantes para o0s
consumidores, podendo afetar a aceitacao geral da carne, sendo a
preferéncia do consumidor afetada por experiéncias anteriores de

consumo e métodos de preparo da carne (Miller, 2020).

De acordo com Dias et al. (2018), o mercado de produtos oriundos
desses animais passou a se desenvolver no mundo quando se
buscou identificar o perfil de exigéncia dos consumidores, que estao
mais atentos, buscando produtos com caracteristicas que atendam
suas expectativas, sejam elas no ambito econdmico, visando o preco
e a qualidade, ou na busca por produtos considerados mais

saudaveis.

No que diz respeito as estratégias de mercado, a agregacao de valor

ao produto tem sido apontada como uma solucao para ampliar sua



aceitacao. Estudos sobre a percepcao do consumidor em relacao a
carne ovina e aos produtos derivados revelam que 90,9%
concordaram que é importante o tipo de corte (pernil, paleta,
costeleta etc.) e 86,5% acreditam ser importante a comercializacao
na forma refrigerada, principal forma de comercializacao da carne
ovina nos dias de hoje (Gongalves et al., 2023). Produtos processados,
como embutidos e carnes temperadas, podem aumentar o interesse
dos consumidores e facilitar a incorporacao da carne caprina € ovina
na alimentacao cotidiana (Mendes et al, 2023). Além disso,
campanhas publicitarias que enfatizem os beneficios nutricionais
desses tipos de carne, como o baixo teor de gordura e a presenca de
proteinas de alta qualidade, podem contribuir para a mudanca de
percepcao do publico em relacao a esses produtos (Costa; Melo,

2022).

A criacao de linhas de crédito para pequenos e médios produtores,
bem como a oferta de assisténcia técnica para melhoria do manejo
e da qualidade da carne, sao medidas fundamentais para fortalecer
essa cadeia produtiva (Souza; Ferreira, 2021). Além disso, a
implementacao de certificacdes de qualidade e selos de origem
pode aumentar a confianca dos consumidores e garantir padroes
sanitarios adequados, favorecendo a comercializacao em mercados

de maior valor agregado (Albugquerque et al., 2021 b).

O Banco do Nordeste do Brasil S.A. (BNB) destaca-se como principal
agente financeiro do Programa Nacional de Fortalecimento da
Agricultura Familiar (Pronaf) na sua area de atuacao, cuja
operacionalizacao guarda sintonia com as diretrizes do Plano Safra
divulgado pelo Governo Federal anualmente. Desse modo, a
Instituicao desempenha um papel crucial na implementac¢ao dessa

politica publica voltada para o desenvolvimento da agricultura



familiar. Na Regiao Nordeste, no periodo em analise, foi responsavel
pelo significativo percentual de 72% do montante de financiado, e

94% do numero de operacdes do Pronaf (BACEN) (Silva et al., 2024).

2.6. Abate Legalizado e Comercializagdo da Carne de Pequenos

Ruminantes

Um mapeamento inédito de frigorificos e abatedouros que operam
com produtos de origem caprina e ovina esta disponivel para
produtores rurais e demais agentes do setor produtivo. O
levantamento foi realizado pela equipe do Centro de Inteligéncia e
Mercado de Caprinos e Ovinos (CIM), coordenado pela Embrapa
Caprinos e Ovinos (Sobral, CE). Ao todo, foram listados e
georreferenciados 149 estabelecimentos com funcionamento
autorizado por servicos de inspecao em ambitos federal, estadual e

municipal. (Embrapa Caprinos e Ovinos, 2020).

Tabela 2. Distribuicdo e caracteristicas dos estabelecimentos

inspecionados para abate de caprinos e ovinos

Aspecto Descricao dos dados Importancia para o setor
analisado produtivo

Instituicao Centro de Inteligéncia e Confere credibilidade
responsavel Mercado de Caprinos e técnica e cientifica as

Ovinos (CIM), coordenado informacdes, por se tratar
pela Embrapa Caprinos e de uma instituicdo publica

Ovinos (Sobral — CE) de referéncia nacional.
Ano do 2020. Permite contextualizar os
levantament dados temporalmente e
o) compara-los com estudos

mais recentes sobre a
cadeia produtiva.



Numero de 149 frigorificos e Demonstra a dimensao da

estabelecime  abatedouros. infraestrutura formal

ntos disponivel para o abate e
processamento de caprinos
e ovinos no pais.

Situacao Estabelecimentos com Garante que os locais
sanitaria funcionamento atendem as  exigéncias
autorizado. legais e sanitarias,

assegurando a qualidade e
a seguranca dos produtos.

Tipo de Federal, estadual e Indica a abrangéncia dos

inspecao municipal. mercados atendidos (local,
regional e nacional), além
de evidenciar diferentes
niveis de fiscalizacao.

Georreferenci  Estabelecimentos listados Facilita o planejamento

amento e georreferenciados. logistico, a tomada de
decisao por produtores e o
fortalecimento das cadeias
regionais de
comercializacao.

Publico-alvo Produtores rurais e Auxilia na organizagao do
do agentes da cadeia setor, reduz gargalos de
mapeamento produtiva. comercializacao e incentiva

a formalizacao da producao.

Fonte: Embrapa Caprinos e Ovinos, 2020.

Por meio da plataforma, € possivel verificar a localizacao, nome e
endereco de cada estabelecimento, o que facilita para produtores,
associacdes, cooperativas e empresas, a analise da viabilidade
econdmica e logistica no transporte de animais destinados ao abate
e processamento. O abate realizado em locais devidamente

iInspecionados garante maior seguranca quanto a sanidade animal e



a qualidade dos produtos derivados das carnes ovina e caprina

(Nobrega, 2020).

No estado do Piaui, o mapeamento identificou dois municipios com
abatedouros que operam legalmente nesse segmento. Um deles
esta localizado na capital, Teresina, e recebe o nome de “Sé Carnes’,
atuando sob inspecao estadual (SIE) (Figura 1). O outro encontra-se
No municipio de Piracuruca, denominado “Abatedouro Vitdéria”, sob
inspecao municipal (SIM) (Figura 2). Esses estabelecimentos
representam importantes pontos de apoio para a formalizacao da
cadeia produtiva e para o fortalecimento do mercado de carnes de

pequenos ruminantes no estado.

Figura 1. Mapeamento dos Frigorificos de Caprinos e Ovinos.
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Figura 2. Mapeamento dos Frigorificos de Caprinos e Ovinos.
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O frigorifico busca entender as tendéncias e estar sempre atento ao
movimento da ovinocultura no Rio Grande do Sul e no Brasil. Depois
do Estado ser o primeiro em rebanho no pais, hoje esta em terceiro
lugar. Porém, foi possivel entender dentro da industria que a
qualidade do rebanho melhorou. Em relacdao ao mercado, o
consumo mundial de carne ovina aumentara para 18 mil toneladas,
um aumento de 157%, durante o periodo de 2021 a 2030, e sera
responsavel por 6% da carne consumida. A carne ovina € um nicho
de mercado em alguns paises ou considerada um componente

premium da dieta em muitos outros (Arco, 2023).

A Embrapa desenvolve e disponibiliza aos produtores uma série de
tecnologias que podem ajudar a ampliar o consumo de carnes e
leite caprinas/ovinas e seus produtos derivados tais como cortes
padronizados, aproveitamento das carnes de descarte, fabricacao de
mortadela, producao de linguicas frescal e defumadas, dentre
outros alimentos. Outra alternativa bastante promissora, mas que
depende fundamentalmente da organizacao dos produtores e de
outros elos da cadeia produtiva, € a certificacao de produtos com

indicacao geografica e com selo de origem como estratégia de



agregacao de valor ao produto e conquista de novos mercados

consumidores. (Lucena et al., 2018).

3. CONCLUSAO

O presente trabalho evidenciou que mesmo a carne ovina e caprina
tendo um elevado teor nutricional proteico para a saude das
pessoas, ainda nao tem um espaco significativo na mesa dos
brasileiros. Apesar da qualidade dessas carnes ser vantajosa e
aumento de interesse por produtos diferenciados, o consumo
desses tipos de carne no Brasil ainda lida com restricdes notaveis. As
principais limitacdes observadas para o baixo consumo dessas
carnes sao culturais, econdmicos, religiosos, logistica no setor de
mercado, informalidade nos processos de abate e comercializacao e

falta de familiaridade com o produto pelo publico-alvo.

Apesar desses entraves, este campo apresenta uma notavel
capacidade de crescimento. A implantacdao de estratégias de
marketing para determinado publico, diferentes tipos de cortes,
desenvolvimento do setor de producao através de cooperativas,
docao de padrdes elevados e a agregacgao dos produtores criam um
meio efetivo para especializar o mercado e assegurar um

fornecimento estavel.

Dessa forma, a resolucao dos problemas desse setor requer uma
estratégia integrada. Que combine diretrizes de incentivo (politicas
publicas), qualificacao profissional dos agentes produtores,
investimentos estruturais em processamento e logistica, bem como
campanhas constantes de educacao e estimulo a consumo. A partir
dessas iniciativas conjuntas e articuladas, viabilizara a promogao do

salto da caprinovinocultura brasileira, transformmando sua capacidade



em atuacgao relevante e duradoura para o mercado interno e no

cenario agroindustrial.
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